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Promueven alianza para la certificación de
higiene en feudos de la República Mexicana
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México Calidad Suprema laempresa Monitoreo de Sa
nidad Higiene y Calidad y
Marco Beteta en su calidad
de líder de opinión especia

lizado en el arte culinario formaron una
alianza para asegurar a los comensales
higiene en los restaurantes de México

Lo anterior con el fin de que los con
sumidores tengan la certeza de que en
los establecimientos se llevan prácticas
de higiene con los más altos estándares
de calidad en los que se certifica desde
la comprade los insumos hasta elmane
jo de los alimentos y su elaboración

Así en el evento denominado Work
Show Un evento que abrirá el apetito en

toaos los sentidos se habló sobre los retos
e importancia de preparar alimentos de
calidad con base en estrictas prácticas
de higiene e inocuidad en los feudos de
la ciudad de México

El coordinador general de Promoción
Comercial y Fomento a las Exportacio
nes deASERCA Georgius Ricardo Got
sis Fontes indicó que para la dependen
cia lainocuidadesunaherramientafun
damenta que permite a los productos
agroalimentarios competir en los mer
cados internacionales

Tras el anuncio el Colectivo de Coci
na Mexicana brindó una cena con de
mostraciones deproductos que cuentan
con certificado mexicano de calidad
que se ofreció a beneficio de la Cruzada
contra el Hambre Al finalizar se entre
gó un cheque por 50 mil pesos resulta
do de lo recaudado
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